FINE FOOD EXPO - 2023 Editia

mai Expozitie internationali specializati de produse XXvil
2023 alimentare si materii prime pentru producerea acestora
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18 - 21.05 DOMENIU DE ACTIVITATE AL PARTICIPANTILOR

Carne, mezeluri, conserve de carne 22%

Produse de patiserie, zahar, miere 16%

Conserve, sosuri, ketchup-un, condimente, mirodenii 14%

Sucuri, ape minerale si plate, bauturi racoritoare 12%

Dejunuri si gustari uscate, fructe deshidratate, nuci 10%

Lapte si produse lactate, cascavaluri 8%

Cea, cafea 6%

Inghetatd 6%

Retail 6%




SCOPURILE PARTICIPARII LA EXPOZITIE

Consolidarea imaginii pe piata - 11,76%
Analiza pietii si a activitatii concurentilor _ 25,40%

Identificarea preferintelor clientilor

41,17%

Vanzarea de bunuri/ servicii la stand 47,05%

Lansare de produse noi 52,94%

76%

Cautare de parteneri/clienti




18-21.05 EFICIENTA PARTICIPARII LA EXPOZITIE

80% din expozantii au apreciat
nivelul de organizare si nivelul
participantilor

Din expozantii intervievati si-au
aratat intentia de a participa la
FOOD&DRINKS 2024

Din companiile participante au
apreciat calitatea vizitatorilor.



18 - 21.05 EVENIMENTELE EXPOZITIEI

& Masa rotunda: Calitate prin cercetare. De la sol la produs. Imbunatatirea calitdtii produselor prin inovare si
colaborare intre cercetare si industrie.

Organizator: Institutul Stiintifico-Practic de Biotehnologii in Zootehnie si Medicina Veterinara, Institutul
Stiintifico-Practic de Horticultura si Tehnologii Alimentare.

& Tema 1: Laptele — materie prim3. Conditii de calitate.

& Tema 2: Noi tehnologii de fabricare a produselor alimentatiei sanadtoase pe baza de ingrediente de fructe,
legume si cereale pentru populatia Republicii Moldova.

& Tema 3: Produse alimentare inovative si metode pentru
verificarea calitatii. Oportunitati si perspective.

\‘ Tema 4: Utilizarea deseurilor industriei vitivinicole in

producerea aditivilor biologic activi cu un spectru larg
de aplicare.




18 - 21.05 EVENIMENTELE EXPOZITIEI

& Prezentare: Progrese ale industriei cirnii prin abordiri
tehnologice alternative.
Organizator: Universitatea Tehnicd a Moldovei.

i Masa rotunda: Oportunitdti de finantare din Fondul
National de Dezvoltare a Agriculturii si Mediului Rural.
Organizator: Agentia de Interventii si Plati in Agricultura.

G Master class-uri (Organizator Evotek):
« |ON CRIHAN - BUCATAR & PATISER ,MIRO CAKES".

* IVAN KRYLOV - BUCATAR-SEF ,SOBOR FAMILY
RESORT".

 VITALI VORONCIHIN — BRAND-CHEF EVOTEK/RETIGO.

 ELINA BOYKO - PATISER-SEF.

» ANDREI LATUL- BUCATAR-SEF ,MUS GASTRONOMIC".

« EMIL BOJESCU - BUCATAR-SEF ,OLIVA VERDE".

 DENIS SERIOJNICOV — BUCATAR-SEF ,ATYPIC".

 VITALII VORONCIHIN — BRAND-CHEF EVOTEK/RETIGO.

- Master class (Organizator MGM S.R.L.)

* Meniu alimentatie copii in institutii de
Tnvatamant. Meniu catering.

Invitat special: Yuriy Medvedev, reprezentantul
brand-ului RATIONAL
* Meniu restaurante si hoteluri.
Invitat special: Yuriy Medvedev, reprezentantul
brand-ului RATIONAL



18 -21.05

& Zona de prezentare «CRAZY KITCHEN» partenerul zonei LINELLA

Food blogherul Valeria Turcanu a prezentat masster class din
produsele LINELLA.

& Street Food Fest (10 companii de alimentatie publica au pregatit
bucate, bauturi racoritoare, bere inghetata pentru vizitatori).

& Sandra Ice Cream World — zona de distractii pentru copiii.

EVENIMENTELE EXPOZITIEI






